
	
  
	
  
	
  
	
  

Private	
  Dining	
  Menu	
  
£27.95	
  

	
  
Heritage	
  Tomato,	
  Laverstoke	
  Mozzarella	
  &	
  Basil	
  Salad	
  

Chicken	
  &	
  Smoked	
  Ham	
  Hock	
  Terrine,	
  Piccalilli,	
  Mini	
  Toast	
  
Breaded	
  Smoked	
  Sardines,	
  Roasted	
  Garlic	
  Aioli	
  

Pea	
  &	
  Broad	
  Bean	
  Carnaroli	
  Risotto,	
  with	
  or	
  without	
  Free-­‐range	
  Ham	
  
	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
	
  

28	
  Day	
  Dry-­‐aged	
  7oz	
  Flat	
  Iron	
  Served	
  with	
  Watercress,	
  Chips	
  &	
  a	
  choice	
  of	
  either	
  Green	
  
Peppercorn,	
  Roast	
  Garlic	
  Butter	
  or	
  Béarnaise	
  

	
  
Pan-­‐fried	
  Sea	
  Bass	
  Fillets,	
  Saffron	
  &	
  Fennel	
  Potatoes,	
  Sautéed	
  Samphire,	
  Sauce	
  Vierge	
  

	
  
Roasted	
  Red	
  Pepper,	
  Feta	
  and	
  Spinach	
  Tart,	
  Onion	
  Jam,	
  Garden	
  Salad	
  

	
  
Free-­‐range	
  Chicken	
  Breast,	
  Classic	
  Caesar	
  Salad,	
  Crispy	
  Bacon	
  &	
  Anchovies	
  

	
  
Grilled	
  Cornish	
  Lamb	
  Steak,	
  Ratatouille	
  &	
  Mint	
  Pesto,	
  Buttered	
  New	
  Potatoes	
  

	
  
	
  

28	
  Day	
  dry-­‐aged8oz	
  Rump	
  Steak	
  	
  with	
  Watercress,	
  Chips	
  &	
  a	
  choice	
  of	
  either	
  Green	
  Peppercorn,	
  
Roast	
  Garlic	
  Butter	
  or	
  Béarnaise	
  

(£3	
  supplement)	
  
	
  

-­‐-­‐-­‐-­‐	
  
	
  

Valrhona	
  Dark	
  Chocolate	
  Cheesecake,	
  Honeycombe	
  
Summer	
  Pudding,	
  Clotted	
  Cream	
  
Glazed	
  Lemon	
  Tart,	
  Crème	
  Fraîche	
  

Iced	
  Coconut	
  Parfait,	
  Mango	
  &	
  Passion	
  Fruit	
  Coulis,Coconut	
  Crumb	
  
Ginger	
  Pudding	
  &	
  Crème	
  Anglaise	
  

	
  
Selection	
  of	
  Jude’s	
  Free-­‐range	
  Ice	
  Creams	
  &	
  Sorbets	
  in	
  a	
  Waffle	
  Cone	
  

Choose	
  3	
  from:	
  Vanilla,	
  Strawberry,	
  Salted	
  Caramel	
  or	
  Peach	
  Ice	
  Creams,Lemon	
  or	
  Mango	
  
Sorbets	
  


